
R E S E R V A  C O N  N O S O T R O S
Contacto:

canario.mx

PASEO DEL ÁNGEL ÁNGEL FLORES 287
CENTRO, CULIACÁN, SINALOA

667 473 9795

C O M I D A S
&  C E N A S

A  P A R T I R  D E  L A  1  P M



ENTRADAS
C O R N  R I B S

$ 1 5 0

Costillas de elote amarillo marinadas en
salsa bbq con chipotle, media crema,

cilantro y queso cotija.

C A R N I T A S  D E  A T Ú N

$ 1 8 0

Carnitas de atún marinadas en salsa de
la casa servidas sobre una cama de
guacamole con cebolla curtida.

C A M A R O N E S  R O C A

$ 2 1 0

Camarones capeados con
aderezo sriracha dulce sobre

una hoja de lechuga.

P A P A S  E N C H I P O T L A D A S

$ 1 5 0

Papas estilo cambray bañadas
en una salsa de queso crema
con un toque de chipotle.



C R I O L L A

$ 2 5 0

Salchicha polaca, mozzarella y piña
con chipotle.

PIZZAS

P R O S C I U T T O

$ 2 5 0

Prosciutto, flor de jamaica, queso de
cabra espinaca y reducción de jamaica.

P E P P E R O N I

$ 2 0 0
Pepperoni y queso mozarella.

C U A T R O  Q U E S O S

$ 2 0 0

Queso mozarella, queso crema, 
queso de cabra y queso 
parmesano.

M A R G A R I T A

$ 2 0 0
Queso mozarella, jitomate y albahaca. B I R R I A

$ 2 5 0
Birria y queso mozarella



A G U A C H I L E  N E G R O

$ 1 9 0

Camarón crudo curtido, salsa negra de la
casa. Pepino y cebolla morada.

S A S H I M I  D E  A T Ú N

$ 1 9 0

 Láminas de atún marinadas en salsa
soya cítrica coronado con chile serrano .

A G U A C H I L E  D E  B E T A B É L

$ 1 5 0

Láminas de betabel curtidas con limón,
pepino, pistache, cilantro, chile serrano y

cebolla morada.

T O S T A D A  C A N A R I O

$ 9 5

Tostada con base de guacamole, láminas de
atún marinadas en salsa negra de casa,

camarón cocido, poro frito y aderezo
chipotle.

BARRA FRÍA



C H O R I P A N

$ 1 6 0

Pan chapata, chorizo argentino, agucate,
chimichurri, alioli y papas de la casa.

Q U E S A B I R R I A S

$ 1 8 0

Tres quesadillas con birria de res,
acompañadas con cilantro, cebolla y consomé

para chopear.

P E P I T O  D E  P I C A Ñ A

$ 1 7 0

Pan chapata, picaña, aguacate,
chimichurri, alioli y papas de la casa.

BARRA CALIENTE



B A G U E T T E  I T A L I A N O

$ 1 7 0

Jamón serrano, pepperoni, queso
mozzarella, mayonesa chipotle, lechuga y
tomate cherry.

B A G E L  D E  P O L L O  A L  C H I P O T L E

$ 1 6 0

Pollo en crema chipotle con champiñones,
aguacate y acompañado de ensalada.

BAGELS &
BAGUETTES

B A G E L  D E  A T Ú N  F R E S C O

$ 1 6 0

Láminas de atún fresco marinadas en soya
cítrica con un toque de aceite de ajonjolí,
guacamole, queso crema, y tomate cherry.
Espolvoreado con ajonjolí y acompañado con
ensalada.

E X T R A S

Papas bravas o con
parmesano 

+ $20



POSTRES
C H E E S E  C A K E
$ 7 5

BEBIDAS SIN ALCOHOL

A G U A  D E  F R E S A  L I M Ó N  

C O C A  C O L A

C O C A  C O L A  L I G H T

S P R I T E

A G U A  M I N E R A L

A G U A  T Ó N I C A

A G U A  E M B O T E L L A D A

C L A M A T O  P R E P A R A D O                   $ 4 0  C / U

C O C T E L E S  S I N  A L C O H O L                $ 6 0
( P R E G U N T A  P O R  O P C I O N E S ) .

T A M A L  D E  E L O T E

$ 7 5
Con dulce de leche y pistache

P A N  D U L C E  C O N  N I E V E

$ 7 5
Pregunta a tu mesero

(Disponibles todo el día)



G O R R I Ó N

$70
Piña, fresa y naranja

Q U E T Z A L

$70

Piña, nopal, espinaca, limón y jengibre 

D E T O X

$70

Pepino, chayote, limón y miel de abeja 

BEBIDAS
A G U A  D E  F R E S A  L I M Ó N           

A G U A  D E  N A R A N J I T A                             

C O C A  C O L A                            

C O C A  C O L A  L I G H T                  

C O C A  C O L A  Z E R O                            

S P R I T E                                   

T O P O C H I C O                          

A G U A  M I N E R A L  P E Ñ A F I E L  

C H O C O M I L K

J U G O  D E  N A R A N J A

C H O C O L A T E  C A L I E N T E  

JUGOS
NATURALES

$40

$40

$40

$40

$40

$40

$40

$30

$60

$40

$60



B Ú H O
Leche, plátano, vainilla, galletas
Marias, crema batida y canela

L E C H U Z A
Leche, frutos rojos, Krankys y granola 

C E N Z O N T L E
Leche, galletas oreo, chocolate y
crema de cacahuate 

P A J A R I L L O

P I N G Ü I N O

Café cold brew, Baileys, leche y crema batida 

Vino tinto, limón y sprite, 800 ml $ 1 6 5

$ 8 0

$ 8 0

$ 8 0

C A F É  A M E R I C A N O  

( R E F I L L )                      $ 5 0

E S P R E S S O                    $ 4 0

T É  C H A I                       $ 6 5

T É  C A L I E N T E                $ 3 5  

FRAPPES

TÉS Y CAFÉS

E S P R E S S O  T O N I CE S P R E S S O  M A N Z A N A  E S P R E S S O  N A R A N J A

COCTELERÍA MAÑANERA
C A R A J I L L O Café cold brew y Licor 43 $ 1 4 0

M I M O S A

C H U P A R O S A

$ 1 4 0

$ 9 0
$ 9 0Vino espumoso y jugo de naranja

E S P R E S S O  T O N I C                              $ 7 5

E S P R E S S O  N A R A N J A                         $ 7 5

E S P R E S S O  M A N Z A N A  V E R D E  L A T T E   $ 7 5

E S P R E S S O  P I S T A C H E  M A T C H A           $ 8 5

L A T T E                                               $ 5 0

M A T C H A                                           $ 8 5

Mimosa de fresa y naranja

T E  C H A I

M O K A

R O M P O P E

$ 8 0C A R A M E L  M A C C H I A T O

$ 8 0
$ 8 0

$ 8 0

C L E R I C O T $ 1 3 0Vino tinto, manzana y limón



COCTELERÍA
M e n ú



PETIRROJO

$140
Gin, jarabe de jamaica con canela.

LORO

$140

Bacardi añejo, naranjita y
hierbabuena. 

GAVIOTA

$140
Tequila, campari, jarabe y limón.

CARDENAL

$140
Mezcal, jamaica y romero.

FLAMINGO

$140

Gin, campari, manzana y refresco
de jengibre. 

CUERVO
Gin y jarabe de lychee con

romero.

$140

C
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COLIBRÍ

$140
Whisky, piña, jarabe y limón

CANARIO
Mezcal, jarabe de maracuyá con
piña y chipotle.

$140

PAJARILLO

$140

Digestivo: Baileys, shot de café,
espresso, romero y crema batida.

GARZA
Digestivo: Vodka y cebada

$130

GAVILÁN

$140

Mezcal, jarabe de tamarindo,
pepino y limón
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M A R G A R I T A

$130

Tequila blanco, licor de naranja, limón,
escarchada en sal.

P A L O M A

$130

Tequila blanco, refresco de toronja,
limón, escarchada en sal.

M O J I T O

$130

Bacardi añejo, hierbabuena, jarabe y
limón. 

G I N  T O N I C

$140

Ginebra, agua tónica, y cítricos.
(Frutos rojos +$15)

N E G R O N I

$140
Ginebra, campari y vermuth.

O L D  F A S H I O N E D

$150

Bourbon, azúcar morena, bitters de
naranja y cereza.

A P E R O L  S P R I T Z

$140

Aperol, vino espumoso y agua
mineral.

C L E R I C O T

$130
Vino tinto, manzana y limón

C A R A J I L L O

$140
Licor 43 y shot de café espresso

COCTELERÍA
CLÁSICA

DIGESTIVOS
C A F É  A M E R I C A N O   $ 5 0

C O L D  B R E W             $ 5 0

S H O T  E S P R E S S O      $ 5 0

B A I L E Y S                   $ 8 0

L I C O R  4 3                 $ 8 0

CERVEZAS
M O D E L O  E S P E C I A L

P A C Í F I C O  S U A V E

P A C Í F I C O  C L A R A

U L T R A                       $ 5 0

A R T E S A N A L              $ 9 0



DESTILADOS
TEQUILA

T I N T O  M A L B E C  F I N C A  D E  L A S

M O R A S                         $ 8 0

B L A N C O  S A U V I G N O N  B L A N C

T R I S Q U E L  A R E S T I         $ 1 0 0

R O S A D O  B L A N C  D E

Z I N F A N D E L  L A  C E T T O  $ 1 0 0

WHISKY

VINO

T R A D I C I O N A L  P L A T A    $ 1 0 0

D O N  J U L I O  B L A N C O      $ 1 1 0  

7  L E G U A S  B L A N C O        $ 1 1 0

D O N  J U L I O  R E P O S A D O  $ 1 3 0

D O N  J U L I O  7 0               $ 1 6 0

W I L L I A M  L A W S O N S       $ 1 1 0

R E D  L A B E L                     $ 1 1 0

J I M  B E A M                      $ 1 2 0

B L A C K  L A B E L                $ 1 5 0

M A E S T R O  D O B E L  

C R I S T A L I N O                  $ 1 6 0

GINEBRAS Y
VODKA
S M I R N O F F  T A M A R I N D O   $ 1 0 0

S T O L I C H N A Y A                 $ 1 0 0

B E E F E A T E R                      $ 1 2 0

B O M B A Y                          $ 1 2 0

T A N Q U E R A Y                    $ 1 2 0

H E N D R I C K ’ S                     $ 1 5 0

G R E Y  G O O S E                    $ 1 5 0

O M E T E O  ( G I N  C Í T R I C O

M E X I C A N O )                     $ 1 3 0

B A C A R D I  A Ñ E J O              $ 1 0 0

M A T U S A L É N  C L Á S I C O     $ 1 0 0

Z A C A P A  2 3                      $ 1 5 0

RON

MEZCAL

SHOTS Y LICORESK U K U L K Á N

$120
Shot de mezcal, jaggermeister y piña

P E R L A  N E G R A

$150

Jaggermeister y bebida energizante

4 0 0  C O N E J O S  E S P A D Í N      $ 1 1 0

4 0 0  C O N E J O S  R E P O S A D O  $ 1 3 0

4 0 0  C O N E J O S  E S P A D Í N

T O B A L A                            $ 1 5 0

A P E R O L                             $ 8 0

C A M P A R I                           $ 8 0

J A G G E R M E I S T E R               $ 1 0 0

W H I S K Y  G L E N F I D D I C H  1 2                               

$ 1 6 0


